BARLAUCHSUPeE

Zutaten fiir 4 Portionen:

ca. 300 g Barlauch

2 Zwiebel

3 Knoblauchzehen

3 mittelgroRe Kartoffeln
1 EL Ol

11 Gemisebrihe

ca. 500 ml Sahne

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Die Zwiebel und den Knoblauch putzen und in sehr feine
Woirfelchen hacken.

Die Kartoffeln schalen, waschen und ebenfalls in kleine Wirfel
schneiden.

Die Zwiebel und den Knoblauch im Ol anschwitzen mit der
Gemusebrihe aufgiel3en und die Kartoffeln dazugeben.

Fur ca. 20 Minuten kécheln lassen.

Anschlie3end den Bérlauch grob zerkleinern und dazugeben. Kurz
aufkochen lassen.

Dann die Sahne dazugeben und alles gut plrieren. Mit den
Gewdilrzen abschmecken.



