MOHRENKUCHEN

Zutaten:

12 Scheiben Zwieback

5 Eier

250 g Zucker

250 g gemahlene Haselnlsse

250 g geraspelte Méhren

Saft und Schale einer unbehandelten
Zitrone

3 TL Backpulver

200 g Kuverture

Zubereitung:

Den Zwieback zerkrimeln und Eigelb mit Zucker schaumig ruhren.

Die Nusse mit dem Backpulver und dem gekriimelten Zwieback, sowie
den geraspelten Méhren und der Zitrone vermischen.

Eiweil3 zu Eisschnee schlagen und unter den Teig heben.

In eine gefettete Springform fillen und bei 175°C ca. 1 Stunde backen.
Nach dem Abkuhlen mit Kuverttire Gberziehen.



